
 

 

 

 

 مسابقات ملي مهارت  دوره دومینبیست و 

 (كشوري حلهمرنمونه پروژه )

 قناديرشته : 

 32جهاني رشته :  كد

 ساعت 19مدت زمان پروژه : 
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 بیست و دومین دوره : پروژه در موردتوضیح مختصر 

 مهارت ارزشیابی جهت که باشد می گذشته سال های در جهانی مهارت مسابقات های پروژه از گیری بهره با حاصل پروژه

 است. شده گرفته نظر در و طراحی تساع 16 مدت برای و رشته قنادی

 انتهای در افراد نفس به اعتماد و خلاقیت قدرت مهارت، سرعت، دقت، بر تکیه با و کمی ارزشیابی کیفی که است ذکر قابل

 نمایند. تزیین و تهیه العمل دستور اساس بر را زیر موارد باید کنندگان شرکت شد. خواهد انجام هر پروژه

 فوندانت خمیر از استفاده با ساخت تاپر -1

 ساخت چرخ و فلک بابیسکویت و تزیین با آیسینگ  -2

 سیبدسر  -3

  دسرقرار دادن برای  ایزومالت ساخت پایه -4

در مدت مسابقه آیتم مربوطه هنگام نمره  خارج از لیست های داده شده: در صورت مشاهده ابزاریا مواد مصرفی 1تبصره

 دهی حذف خواهد شد.

وطه حذف بآیتم مر ،مسابقه و در مدت از شروع مشاهده خمیر آماده یا قطعات آماده شده  قبلوجود و : در صورت 2تبصره 

 می گردد.

ه آماده گردد. ب (، کلاه شلوار رسمی مشکی )کت شف سفید،: لباس کار باید مطابق با رنگ  و مشخصات اعلام شده3تبصره

 اشد.ببه رنگ  مشکی  پیش بند کار باید پارچه ای  داده نمی شود. شده اجازه استفاده اعلام و رنگ لباس هایی خارج از فرم

فش های پوشیدن ک آن بسته باشد. اشنهو پ پنجه ،کفش باید محکم بودهباشد.مشکی :کفش کار استاندارد، به رنگ 4تبصره

 .نمی باشد مجازبند دار )ورزشی(یا دمپایی 

 یا هرگونه وسیله هوشمند هوشمند هندزفری، ساعت روشن یا خاموش، : در صورت وجود و مشاهده تلفن همراه5تبصره 

 آیتم مربوطه حذف خواهد شد. باشد، در مدت مسابقهکه همراه با رقابت کننده  دیگر

: صحبت کردن رقابت کننده ها با بازدید کنندگان در مدت مسابقه مجاز نیست. در صورت مشاهده آیتم مربوطه 6تبصره

 .خواهد شدحذف 
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 : دستورالعمل اجراي پروژه

 فوندانت خمیر از استفاده ساخت تاپر با-1

 . دهند ارائه ساخته ومطابق با الگوی داده شده عددخرس را  1عدد خرگوش و  1فیل،  عدد 1 باید رقابت کنندگان •

 .باشد گرم 80 حداکثر و گرم 60 حداقل باید هامدل وزن •

 .شود به کار برده ارائه در نباید اضافی نمایشی قطعه یا خارجی پایه هیچ •

 .کرد جدا( کردن وزن برای) ظرف از راحتیکه بتوان آن را به  ودساخته شباید به گونه ای مدل هر •

 . است مجاز سازیمدل ابزارهای از استفاده. شوند ساخته دست با باید مدل ها همه و نیست مجاز مولد، قالب از استفاده •

 .کرد استفاده هارنگ و ، چسب فوندانتفوندانت از توانمی فقطبرای ساخت مدل ها  •

 .شوند ارائه صفحه مناسب روی مستقیماً باید هامدل •

 :قابل استفاده هایرنگ

 د.نمی باش زرد، قرمز، سیاه، سفید، قهوه ای آبی، سبز،

 چرخ و فلک بابیسکویت و تزیین با آیسینگ  -2

 شده تعیین یهاالگو طبق مناسب های بیسکویت تهیه   

  آیسینگ با (تکنیک گیپورتکنیک)تافتینگ،کار با ماسوره، ترک، استنسیل، خیس روی خیس و  5اجرای 

  و فلک بچرخدچرخ سرهم کردن قطعات به طوری که.  

 نهایی تزیین 

  سیبدسر  -3

 شود. تهیه متفاوت بافت نوع چهاربا مجزا لایه چهار از دسر 

  دارچین در تهیه دسر مجاز نمی باشد.استفاده از 

 باشد. سانتیمتر 16به قطر  سیب قطعه شده  همراه با پوره سیب شامل دسر از لایه یک 

 باشد.سانتیمتر  16به قطر  یا تمشک توت فرنگیموز و  پوره ی ازمخلوط کرمی است که شاملدسر از لایه یک  

 باشد. سانتیمتر 5/1تا  1 و ضخامت سانتیمتر 16به قطر  اسفنجیبافت  با دکوآز  یا پستهکراست  ،یک لایه از دسر 

 باشد. سیبموس  دسر از لایه یک 

 استفاده گرددپنیر ماسکارپونه  ،و موس سیب یا تمشک توت فرنگیکرم موز و  در تهیه. 

 روکش براق 

  درجه سانتیگراد باشد. 14تا  4دمای سرو دسر 

 باشد. یناتتزئ بدونسانتیمتر  18و قطر دسر  گرم  1300گرم و حداکثر  900حداقل  یدوزن دسر با 
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 عدد غنچه  3،  شکلات از ساده داشته باشند( حالت فنری و نوار ) نوارها  متربا عرض نیم سانتی  نوار 3با  دسر نهایی دیزاین

سنجاقک سانتیمتر و  2عرض کمربند شکلات به  و یا خمیر شکلات با دست برگ با شکلات  3 ، با خمیر شکلات گل رز

  ایزومالت

 برای قرار دادن دسر ساخت پایه با ایزومالت -4

 .شود استفاده قالب با تکنیک 3 و قالب بدون تکنیک 4 حداقل آیتم این در

 ساخت قطعه های پایه با ایزومالت و سر هم کردن آن 

  رز غنچه عدد دو رز، گل عدد دوساخت  

  عدد 2 سه رنگ روبانساخت 

  دست با عدد 4 برگساخت  

  برای تزیین  روی دسرساخت سنجاقک 

 باشد متر سانتی40 پایه با تزیینات ارتفاع. 

  است. مجاز برای ساخت پایه قالب یامولداستفاده از 

  باید با دسر ارائه شود و پایه و دسر مکمل هم باشندپایه. 

 تزیین نهایی 

 به طوری که به راحتی بتوان آن را جابه جا نمود. پایهایزومالت روی صفحه مناسب و قرار دادن دسر روی  قرار دادن پایه 
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 )براساس تعداد رقابت كننده و فضاي سایت مسابقه( نحوه چیدمان كارگاهي

 

 با همین چیدمان به تعداد رقابت کنندگان سالن پر شود.
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 یخچال و فریزر

سینک 

 ظرفشویی
 مایکروویو

 صندلی فر برقی

 شعله2گاز 

 محل شستشوی ظروف

 محل عبور بازدیدکنندگان

ن
ل عبور بازدیدکنندگا

مح
 

ن
ورا

دا
ق 

اتا
 

    

 

    

 

 محل عبور بازدیدکنندگان

 رختکن خانم ها

 ها ها خانم

 

 آقایانرختکن 

 ها ها خانم
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             :نقشه هاي پروژه

      فوندانت خمیر از استفاده با تاپر الگوی   

 

 کویت وتزیین با آیسینگچرخ و فلک بابیس الگوی
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 الگوی دسر سیب

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


