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:توضيح مختصر راجع به پروژه 

 بهره گيري از پروژه هاي مسابقات مهارت جهاني و كشوري در سـالهاي              پروژه حاضر با  

گذشته مي باشد كه جهت ارزشيابي مهارت ، خلاقيـت و ابتكـار جوانـان شـركت كننـده در                    

معـادل سـه   ( كـاري  مسابقات ملي مهارت رشته قنادي و براي مدت بيـست و دو   سـاعت                 

.و در نظر گرفته شده است .طراحي )  روز و نيم 

ابل ذكر است كه ارزشيابي كيفي و با تكيه بر دقت ، سرعت ، مهارت و قدرت و خلاقيت و                    ق

در اين پروژه شركت كنندگان     . اعتماد به نفس  افراد در انتهاي هر پروژه انجام خواهد شد             

:بايد موارد زير را بر اساس دستورالعمل تهيه و تزيين نمايند

د كيك حجمي مدل فيل نشسته بر روي كيك گر-1

تهيه تارت ميوه ء تازه و تارت سه مغز از  خميرميل فوي  -2

)توت فرنگي ( دسر كيك پنير يخچالي با تزيين ميوه فصل -3

شكلات سوئيسي -4

 شيريني خشك فانتزي-5

 پتي فور -6
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:دستور العمل اجراي پروژه 

كيك حجمي مدل فيل نشسته بر روي كيك گرد 

هاي لازم  را جهت مدل فيل نشسته بر روي           پس از پخت كيك اسفنجي تخت و گرد برش        

كيك گرد انجام داده  و پس از آستر كـشي  آنـرا تـزيين نماييـد توجـه شـود  پوشـش                         

تزيين كيك حداقل با پـنج ماسـوره        . ديواره كيك گرد را با سليقه خودتان  تزيين نماييد           

.رنگ كيك مدل فيل ، خاكستري انتخاب شود. در محل مناسب با مدل كار شود

تهيه تارت ميوه ء تازه و تارت سه مغز از  خميرميل فوي  

خمير اين شيريني را تهيه و دو نوع تارت جهت تارت ميوه و تارت سه مغز   برش داده            

.برش و  تزئينات  تارت  ها بايد متفاوت باشد . و تهيه شود

)توت فرنگي ( دسر كيك پنير يخچالي با تزيين ميوه فصل 

ه و پس از آماده سازي در ديس گـرد قـرار داده شـود و روي آنـرا بـا                     اين دسر را تهي   

.ميوه تازه مانند توت فرنگي تزيين نماييد 

. استفاده نماييد 25جهت تهيه اي دسراز قالب كمربندي شماره 

شكلات سوئيسي 

. مايه شكلات را تهيه نموده و با ابتكار و خلاقيت آنرا برش و تزيين نماييد 

.شكلات ها را در ظرف جداگانه ، جهت تست  قرار دهيد ده عدد از 
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 شيريني خشك فانتزي

آرد ، كره ، پودر شكر يا شكر ، وانيل ، بكينـگ پـودر ، مغـز دلخـواه يـك نـوع             : با مواد   

.شيريني فانتزي و بين المللي  تهيه نموده و با رويه دلخواه تزيين نماييد 

.در ظرف جداگانه ، جهت تست  قرار دهيد توجه شود كه ده عدد از شيريني ها را 

 پتي فور 

 عـدد   15پس از تهيه مايه اصلي پتي فورو پخت  ، برشهاي لازم را انجام داده و حداقل                  

تهيه و  حداقل  با سه نوع رويه متفاوت تزيين نماييدو در ديس مستطيل كريستال قـرار              

.دهيد
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برنامه زمانبندي پروژه

روز و ساعت پايان كارروز و ساعت شروع كاررح كار  شرديف

30/12 ساعت –روز اول  صبح9 ساعت –روز اول دسر كيك پنير يخچالي 1

30/17 ساعت –روز اول 14 ساعت–روز اول تهيه نان  كيك و برشهاي لازم تا حد آستركشي2

ــه     3 ــل ب ــالي و تحوي ــر يخچ ــك پني ــر كي ــزيين دس ت

كارشناس مسئول

30/16 ساعت –روز اول 16 ساعت– اول روز

30/17 ساعت –روز اول 17 ساعت –روز اول داوري دسر كيك پنير يخچالي4

30/12 ساعت –روز دوم  صبح9 ساعت –روز دوم تزيين كيك و تحويل به كارشناس مسئول5

30/15 ساعت –روز دوم 14 ساعت –روز دوم داوري كيك 6

 و پتي فـورو تـزيين كامـل و          تهيه شكلات سوئيسي  7

تحويل به كارشناس مسئول

30/17 ساعت –روز دوم 14 ساعت –روز دوم 

30/18 ساعت –روز دوم 40/17 ساعت –روز دوم داوري شكلات و پتي فور8

30/12 ساعت –روز سوم  صبح9 ساعت –روز سوم تهيه خمير ميل فوي و تهيه هر دو نوع تارت9

00/15 ساعت –روز سوم 14 ساعت–روز سوم ارت و تحويل به كارشناس مسئولتزيين هر دو ت10

10/16 ساعت –روز سوم 15 /15 ساعت –روز سوم داوري تارت ميوه اي و  تارت سه مغز11

تهيه شيريني خشك فانتزي  با تـزيين و تحويـل بـه             12

كارشناس مسئول

20/17 ساعت –روز سوم 15 /15 ساعت –روز سوم 

30/18 ساعت –روز سوم 30/17 ساعت –روز سوم داوري شيريني خشك فانتزي13

نظافت و تحويـل كارگـاه بـه كارشـناس مـسئول و             14

مسئول تجهيزات و جمع آوري مواد مازاد

9 ســـاعت –روز چهـــارم 

صبح

11 ســـاعت –روز چهـــارم 

صبح
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توضيح در مورد نحوه ارزشيابي

 نفره و براي هر     5رنامه داوري سه گروه يا چهار گروه        كارشناس مسئول ب  : قابل توجه 

شـود و هـيچ گروهـي و        گروه سه الـي چهـار آيـتم متفـاوت بـا يكـديگر مـشخص مـي                 

.كارشناسي از نمره كارشناس ديگر نبايد اطلاعي داشته باشد

گيرنـد و   همه كارهاي شركت كننده گان بـا يكـديگر جهـت داوري روي ميـز قـرار نمـي                  

وبت روي ميز جهت داوري قـرار گيرنـد و هـر گـروه داوري خـود را                 حداقل در چهار ن   

.انجام دهند

هر داور در ارزشيابي هر پروژه ، به  هر آيتم كه  ازطـرف كارشـناس مـسئول تعيـين                      

 نفر داور به هر  شركت كننـده نمـره            5شود بايد نمره دهد براي هر  آيتم در ارزشيابي           

دي مرتب نمـوده و بـالاترين و پـايين تـرين     مي دهند سپس نمرات را از نزولي به صعو    

.نمره حذف شده و سه نمره ديگر جمع مي شوند 

:فرمول بدين ترتيب مي باشد

جمع سه نمره × بارم آيتم 

نمره كسب شده           = 

10× )  نفر داور5 تعداد -2   (

ر ارزشـيابي را در      در نتيجه نمره هر آيتم در فرمول قرار داده و سپس جمع نمرات ه ـ             

.صفحه ارزشيابي نهايي قرار داده شود
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ارزشيابي نهايي

 نمره   بارم    شرح كاررديف

اكتسابي

             ملاحظا ت

ــل   1 ــدل في ــي م ــك حجم كي

نشسته بر روي كيك گرد 

30

تهيه تارت ميـوه ء تـازه و        2

تــــارت ســــه مغــــز از    

خميرميل فوي  

20

 يخچالي بـا    دسر كيك پنير  3

تـوت  ( تزيين ميـوه فـصل      

)فرنگي 

15

10شكلات سوئيسي 4

13 شيريني خشك فانتزي5

12 پتي فور 6

100              جمع نهايي
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ارزشيابي كيك
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1

2مرغوبيت پخت و بافت  كيك 1

برش صحيح كيك و آستر 2

كشي صحيح 

2

2فرم دادن خامه 3

تهيه صحيح كمربند شكلاتي 4

ديواره كيك گرد

3

تهيه و كار صحيح آسنيگ 5

 كيك تهيه گل رز از(شكلاتي 

)شكلاتي

4

6تزيين و ظاهر فيل نشسته 6

استفاده از چهار ماسوره به 7

طور صحيح

2

3ابتكار و خلاقيت در كار8

مرطوب بودن و (طعم نهايي 9

نرم بودن كيك در قطر گرفته 

)شود

4

2عملسرعت 10

30كل 
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تهيه تارت ميوه ء تازه و تارت سه مغز از  خميرميل فوي  ارزشيابي

ف
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1بانت خمير شيريني 1

2خلل خمير ميل فويورقه شدن و ت2

1ايبرش صحيح تارت ميوه3

تهيه كرم پاتيرما كرم كاستار جهت 4

تارت ميوهچاي

1

2ايطعم نهايي تارت ميوه5

توجه (برش صحيح تارت سه مغز 6

اي بايد شود برش با تارت ميوه

)متفاوت باشد

1

1مايه ماست تارت سه مغزتهيه 7

خلاقيت و ابتكار در كار تارت 8

ايميوه

2

2اي تزئين نهايين تارت ميوه9

2طعم 10

سرعت عمل و بهداشت ايمني در كار 11

اين آيتم كارشناس مسئول داوري (

)نمايد

1

20كل 
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)توت فرنگي ( زشيابي دسر كيك پنير يخچالي با تزيين ميوه فصل ار

ف
دي
ر

شرح كار

ي 
صل

م ا
ار
ب

ل 
ام
ك

10

ب 
خو

ر 
سيا

ب
9

ب 
خو

8

ب 
خو

تأ 
سب

 ن
7

ت 
فاي

دك
رح

د
6

ط 
س
تو
م

ف 5
عي
ض

ب 4
لو
مط

نا
د 3

ر ب
سيا

ب
ي2
بر
ار
 ك
دم

ع
1

تهيه ديواره دسر بطور 1

صحيح

2

ح و تهيه ديواره بطور صحي2

بافت مايه دسر

3

3تزيين نهايي3

3ابتكار و خلاقيت در كار 4

3طعم نهايي5

سرعت عمل و بهداشت و 6

ايمني

1

15كل 
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شكلات سوئيسي ارزشيابي

ف
دي
ر

شرح كار

ي 
صل

م ا
ار
ب

ل 
ام
ك

10

ار
سي

ب
ب 

خو
 

9

ب 
خو

8

ب 
خو

تأ 
سب

 ن
7

ت 
فاي

دك
رح

د
6

ط 
س
تو
م

ف 5
عي
ض

ب 4
لو
مط

نا
د 3

ر ب
سيا

ب
ي2
بر
ار
 ك
دم

ع
1

1مرغوبيت بافت شكلات1

) روكش مناسب شكلات(2

ماكات شكلات بطور 

صيحيح 

1

ابتكار خلاقيت در كار و 3

تزيين 

2

3تزيين نهايي4

3 نهاييطعم5

10كل 
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ارزشيا بي شيريني خشك فانتزي

ف
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تهيه خمير شيريني با 1

استفاده ازا مواد معين 

2

1برش مناسب2

2تهيه رويه شيريني 3

3تزيين نهايي4

خلاقيت و ابتكار در 5

كار

3

2طعم نهايي 6

13كل 
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ارزشيابي پتي فور
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تهيه كيك مناسب جهت 1

پتي فور

1

برش صحيح پتي فور 2

توجه شود پتي فور (

فقط يك لايه كيك 

)خوردمي

2

 تزيين تهيه رويه مناسب3

سه نوع رويه (پتي فور 

)مختلف

2

3تزيين نهايي4

2ابتكار و خلاقيت 5

2طعم نهايي6

12كل 
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ليست تجهيزات

مشخصات
محل تامين رديف

نام تجهيزات

فني
نام   
كشورسازنده

نام 
كارخانه 

سازنده 

تعداد
واحد

پانسراسمناطقستاد

قيمت 

پيشنهادي

ملاحظات

به ازاي هر يك نفر111خچال فريزري1

به ازاي هر يك نفر21*1ميز كار 2

به ازاي هر يك نفر11*3كابينت سه درب 3

به ازاي هر يك نفر1هود4

به ازاي هر يك نفر1 شعله 5اجاق گاز 5

درب دار سطل زباله 6

پايي

به ازاي هر يك نفر1

11)در صورت نياز(كپسول گاز 7

كيلويي

به ازاي هر يك نفر2

به ازاي هر يك نفر1صندلي8

به ازاي هر يك نفر1 متر 5سه راهي برق با سيم 9

به ازاي هر يك نفر1آبچكان 10

به ازاي هر يك نفر1سينك ظرفشويي11

براي كليه شركت كنندگان 3يخچال ويتريني بزرگ12

براي كليه شركت كنندگان 2فر صنعتي 13

براي كليه شركت كنندگان 4آبسردكن 14
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يته داوريجهت كمليست ابزار 

مشخصات
محل تامين رديف

ابزارنام 

فني
نام   
كشورسازنده

نام 
كارخانه 

سازنده 

تعداد
واحد

اسپانسرمناطقستاد

قيمت 

پيشنهادي

ملاحظات

 نفر4به ازاي هر 1ميز داوري 1

به ازاي هر نفر10+1صندلي داوران 2

6آزمون عملي جهت كارهاي پاياني ميز 3

برگ50بر چسب كاغذي بزرگ 4

بستهA41برگة 5

50پوشه گيره دار 6

1پانچ7

بسته2گيره برگه 8

2دستگاه منگنه بزرگ 9

بسته1ميخ منگنه 10

2ماشين حساب 11

10دتمال كاغذي 12

ليوان 13

100بشقاب ميوه خوري يكبار مصرف14

از هر كدام 100كارد و چنگال و قاشق يكبار مصرف 15
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)به ازاي هر يك نفر شركت كننده ( ليست مواد مصرفي 

مشخصات
محل تامين ردي

ف

تجهيزاتنام 

نام   فني
كشورساز

نده

نام 
كارخانه 

سازنده 

تعداد
واحد

مناطستاد

ق

اسپانسر

قيمت 

پيشنهادي

ملاحظات

كيلو گرم3آرد سفيد نول1

گرم 500شكر2
كيلو گرم1پودر شكر 3

سته ب2بيسكويت پتي بور بسته بزرگ4
- سياه(رنگهاي خوراكي مجاز ويلتون 5

) كدام يك عدد سبز -  قرمز- ردز

نفر 5رنگ مصرفي هر عدد 1

يك سري در نظر 

گرفته شود

عدد5)|گلاسه ( طوسي 30×24مقوا 6
عدد3كاغذ گراف 7
عدد115كاغذ زير كيك خارجي گرد شماره 8
عدد131صفحه كيك گرد شماره 9
عدد114بشقاب كريستال گرد شماره 10
عدد353×20بشقاب كريستال مستطيل شماره 11

 متر3 سانت 5ربان اسكاچ 12
متر3 سانت 3ربان اسكاچ 13

عدد3مو در سه سايز قلم 14

مواد لبني 
عدد45تخم مرغ1

كيلويي5بسته خامه شيرين شده 2
ليتر 1شير پاستوريزه3
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)به ازاي هر يك نفر شركت كننده ( ليست مواد مصرفي

مشخصات
محل تامين رديف

نام تجهيزات

فني
نام   
كشورسازنده

نام 
كارخانه 

سازنده 

تعداد
واحد

اسپانسرمناطقستاد

قيمت 

پيشنهادي

ظاتملاح

مواد شكلات 
كيلو1اي اي قهوهشكلات تخته1

گرم 500 سفيد ايشكلات تخته2

گرم 250روكش دار سفيد شكلات 3

گرم 50دانه شكلات قهوه 4

چربيها 
ليتر1روغن مايع1

گرم44500روغن صاف قنادي 2

گرم 500روغن جامد صاف3

گرم 500 گرمي 100كره قالبي 4

مواد خشك كمكي 
گرم50)قزوين(پودر پسته سبز و عالي 1

گرم 100پودر نارگيل2

م گر100خلال بادام 3

گرم100پرك بادام 4

گرم 100خلال پسته 5

گرم 100مغز پسته 6

گرم 500پودر خامه 7

گرم 500مغز گردو8
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)به ازاي هر يك نفر شركت كننده ( ليست مواد مصرفي

مشخصات
محل تامين رديف

نام تجهيزات

فني
نام   
كشورسازنده

نام 
كارخانه 

سازنده 

تعداد
واحد

اسپانسرمناطقستاد

قيمت 

پيشنهادي

ملاحظات

هامواد طعم دهنده و چاشني
گرم 50وانيل خالص1

شيشه 1....اسانس مايع موز يا 2

كوچك 

گرم100پودر كاكائو3

گرم100نسكافه4

گرم50نمك5

گرم10زنجبيل6

مواد پوك كننده 
گرم100بيكنگ پودر هرمين 1

گرم10نمك ميوه 2

مواد تقويت كننده
گرم 20بهبود كننده آرد 1

.....مربا و كمپوت و 
قوطي1ايكمپوت آناناس حلقه1

شيشه 1قال يا توت فرنگي مارمالاد پرت2

 گرمي250

عسل 3
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)به ازاي هر يك نفر شركت كننده ( ليست مواد مصرفي

مشخصات
محل تامين رديف

نام تجهيزات

فني
نام   
كشورسازنده

نام 
كارخانه 

سازنده 

تعداد
واحد

نسراسپامناطقستاد

قيمت 

پيشنهادي

ملاحظات

هاي خشك ميوه
گرم 100كشمش بي دانه1

گرم 150انجير خشك 2

هاي تازه ميوه
كيلو گرم 1موز1

گرم 500گيلاس تازه 2

گرم 500كيوي3

گرم 100ليموترش تازه 4

كيلوگرم1پرتقال 5

گرم 250ياه توت س6

گرم 500توت فرنگي 7

مواد ژل كننده 
گرم100نشاسته ذرت 1

گرم50پودر ژلاتين 2

گرم250پودر آگارآگار3
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)به ازاي هر يك نفر شركت كننده ( ليست مواد مصرفي

مشخصات
رديف تامينمحل

نام تجهيزات

فني
نام   
كشورسازنده

نام 
كارخانه 

سازنده 

تعداد
واحد

اسپانسرمناطقستاد

قيمت 

پيشنهادي

ملاحظات

مواد تزئيني 
گرم 50 بسته1ترافل رنگي در رنگهاي مختلف1

گرم 100 بسته1دراژه رنگي بسته بندي 2

گرم 50 بسته1مرواريد خوراكي سفيد 3

مواد معطر
 شيشه 1عرق نعناء1

كوچك
200ml

 شيشه 1عرق بهار نارنج2

كوچك
200ml

مواد نگهدارنده
شيشه كوچك1گليسيرين خوراكي 1

گرم 150گلوكز مايع2

گرم 50كرم تارتار 3

گرم 50هر ليموجو4

ي و مصرفيمواد بهداشت
قوطي1كبريت 1

جعبه 1دستمال كاغذي 2

لول2دستمال لول كاغذي3

بسته 1كيسه يخ 4



)1386( مسابقات ملي مهارتهشتمين 
)نمونه كشوري(

:شماره ملي قنادي:رشته 

21

)به ازاي هر يك نفر شركت كننده ( ليست مواد مصرفي 

مشخصات
محل تامين ردي

ف

نام تجهيزات

ام   نفني
كشورساز

نده

نام 
كارخانه 

سازنده 

تعداد
واحد

مناطستاد

ق

اسپانسر

قيمت 

پيشنهادي

ملاحظات

عدد2020×30كيسه فريزري 5
بسته 1دستكش يكبار مصرف 6
عدد20دستكش يكبار مصرف پزشكي 7
عدد3ليوان يكبار مصرف 8
عدد20ف كاسه كوچك يكبار مصر9
بسته ����1ب ����ر 
�ف 
	�� ��ري 10
بسته 1خلال دندان11
عدد20خلال چوبي بلند12
حلقه1سوزن ته گرد مرواريدي 13
لول1روكش محافظ غذا14
جفت1دمپايي راحتي با توجه به سايز15

عدد1روپوش با توجه به سايز 16
عدد1كلاه يا روسري با توجه به جنسيت 17

لول1فويل آلومينيومي يك متري18
بسته 1كيسه زباله 19
عدد2ايحوله پارچه20
عدد4اي دستمال پارچه21
جفت 20قاشق و چنگال يكبار مصرف22
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)به ازاي هر نفر شركت كننده( ليست ابزار 

مشخصات
محل تامين رديف

ابزارنام 

فني
نام   
كشورسازنده

نام 
كارخانه 

سازنده 

تعداد
واحد

اسپانسرمناطقستاد

قيمت 

پيشنهادي

ملاحظات

عدد251قاب گرد كمربندي 1
عدد302قالب گرد شماره 2
عدد601×40سيني مستطيل 3
عدد301×40سيني مستطيل 4
عدد151×20سيني مستطيل 5
عدد1)مخصوص خمير كردن شيريني(بلندر 6
عدد1پالت فلزي استيل ضد رنگ7
عدد2پالت پلاستيكي8
عدد1كاردك تيغه بلند9

عدد2ليسك متوسط10
جفت1دستكش فر11

جفت 1دستگيره 12
عدد1ماسوره ويلتون 13

عدد3اي خانگي جنس اعلاقيف پارچه14

عدد1قيچي متوسط15

عدد1خط كش فلزي16

از هر كدام يك عددعدد1 مدل6قالبهاي مشهدي 17

عدد1 مدل 5قالب نخودچي 18

عدد1آب پاش پلاستيكي 19
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)به ازاي هر نفر شركت كننده( ليست ابزار 

مشخصات
محل تامين رديف

 ابزارنام

فني
نام   
كشورسازنده

نام 
كارخانه 

سازنده 

تعداد
واحد

اسپانسرمناطقستاد

يمت ق

پيشنهادي

ملاحظات

عدد1همزن دستي20

عدد1همزن برقي21

عدد1اره برقي22

عدد1وردنه 23

عدد1گردونه فلزي24

عدد2آبگردان ودسته دار25

عدد241قابلمه كوچك 26

عدد2شعله پخش كن نوع خوب27

عدد1كتري كوچك28

عدد2كاسه استيل متوسط29

عدد302كاسه پلاستيكي متوسط 30

عدد451كاسه پلاستيكي 31

عدد1آبميوه گيري دستي 32

عدد1 كيلويي5ترازوي ديجيتالي 33

عدد1آسياب خرد كن دستي34

عدد1آسياب برقي35

عدد2الك دسته دار 36
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)به ازاي هر نفر شركت كننده( ليست ابزار 

مشخصات
محل تامين رديف

 ابزارنام

فني
نام

كشورسازنده

نام 
كارخانه 

سازنده 

تعداد
واحد

اسپانسرمناطقستاد

قيمت 

پيشنهادي

ملاحظات

عدد1خمير بر تك چرخ 37

عدد1اي برش كيك كارد اره38

عدد1چاقو كوچك39

عدد1ايچاقو متوسط اره40

عدد1رنده دستي 41

عدد1هاي ليوان سري پيمانه42

سري1هاي قاشق سري پيمانه43

44


